
特徴

鹿児島県福山町の㈲重久盛一酢醸造場（まるしげ）の玄米黒酢を濃縮・スプレードライした粉末

賦形剤に玄米抽出物を使用→100%米由来の素材

200年以上受け継がれるカメ壺露天醸造法で製造

屋外に置いたカメ壺の中で、糖化・アルコール発酵・酢酸発酵が同時進行

さらに、1年以上で熟成させることでアミノ酸が豊富な素材に

粉末化することで飲料以外の剤型（ソフトカプセル等）が可能に

: 濃縮黒酢粉末

: 食品

: 濃縮米黒酢粉末（米黒酢、米抽出物）

: 日本

: 無

: 対象外

: 製造日より2年

: 10kg、1kg

: 淡黄色～淡褐色の粉末

: 6%以上

: 6%以上

明石商事株式会社
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外観・性状

酢酸

たんぱく質

製造国

アレルギー物質（28品目）

遺伝子組換え農産物

品質保証期間

梱包単位

【製品規格】

原材料表示例

米黒酢加工食品  : Concentrated rice black vinegar powder

濃縮黒酢粉末

製品名

区分

作成日：2023年5月19日


